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RESOLUCION de 10 de enero de 2012, de la Uni-
versidad de Cordoba, por la que se publica el Plan de
Estudios de Graduado/Graduada en Enologia.

Obtenida la verificacién de los Planes de Estudios por el
Consejo de Universidades, previo informe positivo de la Agen-
cia Nacional de Evaluacion de la Calidad y Acreditacion, y acor-
dado el caracter oficial de los titulos por el Consejo de Minis-
tros en su reunién de 16 de diciembre de 2011 (publicado en
el BOE de 6 de enero de 2012, por Resolucion del Secretario
General de Universidades de 21 de diciembre de 2011).

Este Rectorado, de acuerdo con lo previsto en el art. 35.4
de la Ley Organica 6/2001, de 21 de diciembre, de Universida-
des, en la redaccion dada por la Ley Organica 4/2007, de 12
de abril, ha resuelto publicar el plan de estudios conducente a
la obtencion del titulo de Graduado/Graduada en Enologia por
la Universidad de Cordoba.

El Plan de Estudios a que se refiere la presente Resolucion
quedara estructurado conforme figura en el Anexo de la misma.

Coérdoba, 10 de enero de 2012.- El Rector, José Manuel
Roldan Nogueras.

ANEXO

Plan de Estudios de Graduado/a en Enologia
por la Universidad de Cérdoba

Rama de Conocimiento: Ciencias

Centro de Imparticion: Escuela Técnica Superior de Ingenieria
Agronomica y de Montes

1. Distribucién del Plan de Estudios en créditos ECTS por tipo
de materia.

Formacion Basica 60
Obligatorias 132
Optativas 27
Practicas Externas 12
Trabajo Fin de Grado 9
TOTAL 240
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2. Distribucion de modulos, materias y asignaturas.

Médulos Materias Asignaturas ECTS
Matematicas Matematicas 9
Métodos y Paquetes Estadisticos 6
Fisica Fundamentos de Fisica 9
o Quimica General 6
L Quimica — T -
Formacién Basica Ampliacion de Quimica y Bioquimica 6
Biologia Bases Biologicas de la Produccion Agraria 6
Bioquimica Bioquimica 6
Empresa Economia y Empresa 6
Geologia Geologia y Climatologia 6
Botanica Agricola 45
Fundamentos de Fisiologia Vegetal 45
Edafologia 4.5
Bases de la Viticultura 45
Viticultura Electrotecnia 4.5
Viticultura 6
Proteccion del Cultivo de la Vid 45
Mecanizacion de la Vid 45
Recursos Genéticos y Mejora de la Vid 45
Fundamental Quimica Enologica 9
Analisis y Control Quimico Enoldgico 6
Bioguimica y Biotecnologia Enologica 6
Microbiologia y Biotecnologia Industrial 6
Enclogia Ingenieria y Tecnologia Enologica 6
Procesps Tecn’ollc')gicos y Aseguramiento de la Calidad en la 6
Industria Enologica
Instalaciones y Equipos Auxiliares 6
Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente 6
Crianza y Elaboraciones Especiales 6
Comercializacion y Regulacion del Mercado Vitivinicola 6
Aspectos Legales, Sociales y Economia de la Empresa Vitivinicola 6
Economicos Estrategias del Sistema Agroalimentario 6
Normativa, Legislacion y Cultura Vitivinicola 6
o Practicas en Empresa 12
Practicum
Aplicaciones y Trabajo Fin de Taller de Cata 3
Grado Elaboracion de Proyectos en Enologia |Elaboracion de Proyectos en Enologia 6
Trabajo Fin de Grado Trabajo Fin de Grado 9
Métodos Estadisticos Aplicados con Ordenador 45
Métodos Biologicos para el Control de Plagas 4,5
Optimizacion Bioldgica del Medio Agrario 45
Inglés 45
Quimica Agricola y Medio Ambiente 45
Alteraciones Quimicas. Aditivos Alimentarios 45
El Vinagre de Vino 4.5
Tratamiento de Aguas Residuales en Industrias Vitivinicolas 45
y Derivadas '
Optatividad Optatividad

Caracterizacion y Tratamiento de los Vertidos de la Industria 45
Vitivinicola y Afines '

Sistemas de Gestion Integrados en las Empresas Vitivinicolas 45
Quimica Avanzada de Compuestos Organicos Enoldgicos 4.5
Agricultura Ecologica 4,5
Respuestas de las Plantas a Factores Ambientales Adversos 45
Cata Avanzada de Vinos 45
Automatizacién de Procesos Agroindustriales 45
Gestion de Cooperativas Agrarias 45

Historia de la Agricultura 45
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3. Distribucion temporal de asignaturas.

Curso 1.°
1.*" Cuatrimestre ECTS Caracter 2.° Cuatrimestre ECTS Caracter
Matematicas(*) 45/9 Basico  |Matematicas(*) 45/9 Basico
Fundamentos de Fisica(*) 45/9 Basico  |Fundamentos de Fisica(*) 45/9 Basico
Quimica General 6 Basico |Métodos y Paquetes Estadisticos 6 Basico
Bases Biologicas de la Produccion Agraria 6 Basico  |Ampliacion de Quimica y Bioguimica 6 Basico
Geologia y Climatologia 6 Basico  |Bioguimica 6 Basico
Economia y Empresa 6 Basico
TOTAL 27 TOTAL 33
(*) Asignatura anual
Curso 2°
1.*" Cuatrimestre ECTS Caracter 2.° Cuatrimestre ECTS Caracter
Fundamentos de Fisiologia Vegetal 45 Obligatorio |Botanica Agricola 45 Obligatorio
Edafologia 45 Obligatorio |Bases de la Viticultura 45 Obligatorio
Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente 6 Obligatorio |Economia de la Empresa Vitivinicola 6 Obligatorio
Quimica Enoldgica(*) 4,5/9 | Obligatorio |Quimica Enoldgica(*) 4,5/9 | Obligatorio
CN;};matwa, Legistacion y Cultura Vitivini- 6 Obligatorio |Bioguimica y Biotecnologia Enolégica 6 Obligatorio
Mecanizacion de la Vid 45 Obligatorio |Electrotecnia 45 Obligatorio
TOTAL 30 TOTAL 30
(*) Asignatura Anual
Curso 3.°
1.*" Cuatrimestre ECTS Caracter 2.° Cuatrimestre ECTS Caracter
Viticultura 6 Obligatorio |Microbiologia y Biotecnologia Industrial 6 Obligatorio
Analisis y Control Quimico Enologico 6 Obligatorio |Instalaciones y Equipos Auxiliares 6 Obligatorio
&%ﬁiﬁf{}ﬁ?\ﬁﬁzoﬁa@gulac'on del 6 Obligatorio |Recursos Genéticos y Mejora de la Vid 4,5 Obligatorio
Ingenieria y Tecnologia Enologica 6 Obligatorio |Proteccion del Cultivo de la Vid 45 Obligatorio
Estrategias del Sistema Agroalimentario 6 Obligatorio |Optativa 1 45 Optativo
Optativa 2 4,5 Optativo
TOTAL 30 TOTAL 30
Curso 4°
1.*" Cuatrimestre ECTS Caracter 2.° Cuatrimestre ECTS Caracter
Crianza y Elaboraciones Especiales 6 Obligatorio |Optativa 3 45 Optativo
e ndsocs Yamranenc] o | oogatono Jopata
Taller de Cata 3 Obligatorio |Optativa 5 4,5 Optativo
Practicas en Empresa 12 Obligatorio |Optativa 6 4,5 Optativo
Elaboracién de Proyectos en Enologia 6 Obligatorio
Trabajo Fin de Grado 9 Obligatorio
TOTAL 27 TOTAL 33
Opciones de Optatividad
Grupo de Asignaturas Asignaturas
Inglés
Optimizacion Bioldgica del Medio Agrario
Métodos Bioldgicos para el Control de Plagas
Curso 3.° (Segundo Cuatrimestre) Métodos Estadisticos Aplicados con Ordenador
Gestion de Cooperativas Agrarias
Alteraciones Quimicas. Aditivos Alimentarios
Historia de la Agricultura
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Grupo de Asignaturas

Asignaturas

Curso 4.° (Segundo Cuatrimestre)

Cata Avanzada de Vinos

El Vinagre de Vino

Tratamiento de Aguas Residuales en Industrias Vitivinicolas y Derivadas

Caracterizacion y Tratamiento de los Vertidos de la Industria Vitivinicola y Afines

Sistemas de Gestidn Integrados en las Empresas Vitivinicolas

Quimica Avanzada de Compuestos Organicos Enologicos

Quimica Agricola y Medio Ambiente

Respuestas de las Plantas a Factores Ambientales Adversos

Agricultura Ecoldgica

Automatizacién de Procesos Agroindustriales




