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3. Otras disposiciones
UNIVERSIDADES

Resolucién de 26 de octubre de 2023, de la Universidad Pablo de Olavide, de
Sevilla, por la que se publica la modificacién del Plan de Estudios del Master
Universitario en Ciencia y Tecnologia de Aceites y Bebidas Fermentadas.

De conformidad con lo dispuesto en los articulos 27 y 32 del Real Decreto 822/2021, de 28
de septiembre, por los que se establece el procedimiento para la modificacion de Planes
de Estudios ya verificados y una vez recibido informe favorable de la Agencia Andaluza del
Conocimiento con fecha de efectos del 28 de julio de 2016, a las modificaciones presentadas
del Plan de Estudios del titulo de Master Universitario en Ciencia y Tecnologia de Aceites y
Bebidas Fermentadas por la Universidad Pablo de Olavide, de Seuvilla,

Este Rectorado, de conformidad con lo previsto en el articulo 27.4 del Real
Decreto 822/2021, anteriormente citado, ha resuelto ordenar la publicacion de la
modificacion del Plan de Estudios del titulo oficial de Master Universitario en Ciencia y
Tecnologia de Aceites y Bebidas Fermentadas por la Universidad Pablo de Olavide, de
Sevilla, que queda estructurado segun consta en el anexo a esta resolucion.

ANEXO

Plan de Estudios de Master Universitario en Ciencia y Tecnologia de Aceites y Bebidas
Fermentadas por la Universidad Pablo de Olavide, de Sevilla.

Rama de conocimiento: Ciencias.

Centro de imparticiéon: Centro de Estudios de Posgrado.

Distribucién del Plan de Estudios por tipo de materia en créditos ECTS:

Caracter de la materia ECTS
Obligatorias 60
Optativas 12
Practicas Externas 0
Trabajo Fin de Master 18
Créditos totales 90

Estructura del Plan de Estudios:

Materia Asignatura Caracter ECTS
Caracterizacion de las materias grasas Obligatoria 3
Caracterizacion de los sustratos fermentables Obligatoria 1,5
Conocimiento avanzado de los agentes y procesos de
transformacion de aceites y aceitunas de mesa
Conocimiento avanzado de los agentes y procesos de
transformacion de bebidas fermentadas y zumos

Caracterizacion de las materias primas

Obligatoria 4

Agentes y procesos de transformacién
Obligatoria 6

Tecnologia de extraccién y transformacion de aceites y grasas | Obligatoria 4
Tecnologia de vegetales fermentados Obligatoria 1,5
. .. | Tecnologia de bebidas fermentadas y zumos Obligatoria 5
Tecnologia de los procesos de elaboracion == - - -
Utilizacién de subproductos de los procesos productivos Obligatoria 2
Nuevos enfoques de la gestién de calidad y seguridad

: . Obligatoria 1,5
alimentaria
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Materia Asignatura Caracter ECTS
Andlisis quimico Obligatoria 6,5
Andlisis quimico y sensorial de aceites, Legislacion alimentaria sobre grasas, bebidas fermentadas y Obligatoria 15
bebidas fermentadas y productos afines productos afines 9 ’
Analisis sensorial Obligatoria 1,5
Metabolismo avanzado de grasas, bebidas fermentadas y zumos | Obligatoria 1,5
. ) Efectos en la salud del consumo de aceites, bebidas . .
yp Aceites y bebidas fermentadas en la dietoterapia Obligatoria 1
Vino, zumos y aceite de oliva en la dieta mediterranea Obligatoria 1
Practicas de transformacion, elaboracion y | Practicas de transformacién, elaboracion y andlisis de aceites . .
A . . ) Obligatoria 14
analisis de aceites y bebidas fermentadas |y bebidas fermentadas
Formacion técnica en empresas del sector (practicas Optativa 12
o . ) externas)
Formacion técnica / investigadora en - - —— - —
. : Trabajo experimental de iniciacion a la investigacion en .
aceites, bebidas fermentadas o productos . : ) Optativa 12
afines aceites, bebidas fermentadas o productos afines
Trabajo de Fin de Master Trabajo Fin | g
de Master

Sevilla, 26 de octubre de 2023.- El Rector, Francisco Oliva Blazquez.

00292069

Deposito Legal: SE-410/1979. ISSN: 2253-802X

https://www.juntadeandalucia.es/eboja



