Consejeria de Agricultura,
Pesca, Agua y Desarrollo Rural

Agencia de Gestion Agraria
y Pesquera de Andalucia

Junta de Andalucia UNION EUROPEA

Bt e W v s Py

PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS POR EL QUE SE HA DE REGIR LA CONTRATACION DEL
DISENO, COORDINACION Y EJECUCION DE UNA ACCION DE PROMOCION DE LOS PRODUCTOS
PROCEDENTES DE LA PESCA Y DE LA ACUICULTURA ANDALUZA DIRIGIDA A ESTUDIANTES DE
COCINA EN ANDALUCIA: CAMPUS GASTRONOMICO "DEL MAR A LA MESA".

Expediente GEXAP: CONTR 2023 220885
1. OBJETO DEL CONTRATO

El objeto del contrato al que corresponde el presente Pliego de Prescripciones Técnicas (en adelante
PPT) prestacion de servicios para disefio, coordinacidn y ejecuciéon de una accidén de promocién de
los productos procedentes de la pesca y de la acuicultura andaluza a través de actividades tedrico -
demostrativas, en formato CAMPUS, dirigida al alumnado de segundo curso del Grado Superior de
Direccién de Cocina y Certificado Profesional Nivel 2 y 3 definida como: “Campus Gastrondmico Del

Mar a la Mesa.”

2. OBJETIVOS DE LA ACCION
> Objetivo General:

Promocionar entre el alumnado de las escuelas de hosteleria las bondades de los productos de la pes-

cay acuicultura andaluza a través de la gastronomia.
»> Objetivos especificos:

*  Mejorar el conocimiento de los alumnos acerca de los productos de la pesca y la acuicultura,
sus propiedades culinarias y nutricionales asi como caracteristicas de productos propios de

un Sistema Alimentario Sostenible como es la Alimentacién Mediterrdnea.

* Destacar la importancia del papel que juegan todos los actores de la cadena de valor, “del
mar a la mesa”, en la transmisién de las propiedades de dichos productos, la transparencia
en cuanto a origen y caracteristicas del mismo y su valor como parte de la Alimentacién Me-

diterranea.
3. DESCRIPCION DE LA ACTIVIDAD
* Destinatarios:

©  Dos grupos compuestos por un maximo de 100 alumnos cada uno, procedentes del se-
gundo curso del grado Superior de Direccién de Cocina y Certificado Profesional Nivel 2 y
3 de las escuelas de formacién en hosteleria de Andalucia. A distribuir en dos grupos uno
para Andalucia oriental y otro para Andalucia occidental. Se adjunta en el Anexo I del

presente PPT, la relacién de escuelas de hosteleria en Andalucia que pudieran participar.
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* Temporalidad: el campus se ejecutara en el transcurso de una semana (domingo - recepcion,
lunes a viernes desarrollo campus, sdbado clausura) , de manera simultdnea en las sedes que se
describen a continuacién, preferentemente del 01 al 21 del mes de octubre de 2023. La pre-
sentacion institucional del proyecto se llevara a cabo, preferentemente, durante la segunda
quincena del mes de septiembre de 2023.

* Localizacion: el proyecto tendrd lugar en dos sedes adscritas a la Agencia de Gestién Agraria

y Pesquera de Andalucia (en adelante AGAPA):

* El Instituto Europeo de Alimentacién Mediterranea (IEAMED), ubicado en el Parque

Tecnolégico de Andalucia, ¢/ Severo Ochoa numero 38, 29590 Campanillas - Mdlaga

(Sede Mediterranea).

* El Complejo Agroalimentario de Hacienda de Quinto, ubicado en ¢/ Viena, s/n, 41089

Montequinto - Dos Hermanas, Sevilla (Sede Atlantica).

El uso por parte de la empresa que resulte adjudicataria de instalaciones, medios técnicos y equipa-
mientos de ambos centros no tendran coste para la misma. En el Anexo II del presente PPT, se resu-
men los medios e infraestructuras disponibles en cada una de las sedes. Debiendo las empresas lici-
tadoras realizar visita a ambos centros, para valorar las instalaciones, los medios técnicos y audiovi-
suales, etc, disponibles en cada una de ellas a fin de adecuar sus propuestas de disefio organizacion y
ejecucion. La visita se deberd concertar, previo aviso por correo electrénico

(pablo.avila@juntadeandalucia.es), indicando propuesta de fecha, hora y persona de contacto que

realizara la visita. Las visitas podrdn atenderse de lunes a viernes en horario de 9:00 a 14:00 horas.

Asi mismo, si asi lo considera la empresa licitadora, podra contemplar en su propuesta la posibilidad
de llevar a acabo algunas de las actividades, en concreto alguno de los talleres, en algunas de las Es-

cuelas de Hosteleria finalmente participantes, tanto en la zona Atldntica como Mediterrdnea.
*  Estructura del Campus:
©  Seminarios tedricos.
o Talleres précticos.

o Visitas diddcticas a centros propios de la cadena de valor de los productos de la pesca y la

acuicultura andaluza.
4. DESCRIPCION DE LOS TRABAJOS A DESARROLLAR.
4.1. ORGANIZACION DE ACTOS DE PRESENTACION INSTITUCIONAL y CLAUSURA.
4.1.1 Organizacién y ejecucion de un acto de presentacidén institucional

La empresa licitadora deberd presentar propuesta de diseflo, produccién, montaje y desmontaje de

espacios y organizacién general de un acto de presentacién institucional del Campus. En el disefio
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A

del citado espacio, ademas de la propia imagen de la accién promocional disefiada (segun se detalla

en el apartado 5.3.1 del presente PPT), debera estar presente el logotipo institucional de la Agencia

de Gestion Agraria y Pesquera de Andalucia (en adelante AGAPA) de acuerdo con su imagen corpora-

tiva, y el logotipo del Fondo Europeo Maritimo y de Pesca (FEMP). En relacién al logo FEMP, se de-

bera cu

mplir con las disposiciones que, en materia de informacién y publicidad, establecen los ar-

ticulos 32 y 33 del Reglamento (CE) n° 498/2007 de la Comisién de 26 de marzo por el que se estable-

cen las

disposiciones de aplicacion del Reglamento (UE) n°® 508/2014 del Parlamento Europeo y del

Consejo de 15 de mayo de 2014 relativo al FEMP.

Para la

elaboracién de la propuesta de disefio, produccién, montaje y desmontaje y organizacion ge-

neral se deberd atender a las siguientes especificaciones:

Fecha de celebracién: preferentemente durante la segunda quincena del mes de septiembre
de 2023.

Asistentes: Autoridades de las administraciones responsables o asociadas al proyecto, direc-
tores y profesores de las escuelas, medios de comunicacién generales y especificos del ambi-

to gastrondmico, agroalimentario, pesquero, etc. (maximo de 50 asistentes).
Duracién: maximo media jornada (4 horas)
Localizacién: Se propondra localizacién en una ciudad andaluza.

Dentro de la localizacién se deberd habilitar un espacio para intervenciones, demostracio-
nes culinarias y degustacion. El espacio debera estar a cubierto permitiendo, a su vez, que la
zona esté lo mds al aire libre posible. Sera un espacio tematizado y debidamente identificado.
Como minimo se contara en el lugar de celebracién con los medios ténicos, materiales y hu-
manos necesarios para abordar tanto las intervenciones, como la muestra culinaria y poste-

rior degustacion:
© Mobiliario y equipamiento:

= Escenario o similar con tarima que deberd estar a una altura adecuada para la correc-
ta visualizacidén tanto de las intervenciones que se realicen desde atril, como de la
muestra de cocina en vivo.

=  Mesa/mostrador/médulo de cocina, donde se desarrollard la muestra culinaria en
vivo. Dispondra de toma de agua y desagiie, con pileta y cubo de basura que permita
recogida selectiva de residuos.

= Atril

= Juego de banderas institucionales con su correspondiente mastil (Andalucia, Espafia,
Europa)

= Zona de espectadores, con capacidad minima para el numero de asistentes indicados
(50) sentados. Desde ella el publico podra atender a las intervenciones y muestra culi-
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o

naria. La ubicacidn y disefio de la zona debe ofrecer la mayor visibilidad posible del
desarrollo del acto.

Espacio para degustacion: teniendo en cuenta que el servicio serd tipo cdctel, seran
necesarias mesas altas adecuadamente vestidas y en nimero proporcional al aforo
previsto (50 personas).

Medios audiovisuales.
* Pantalla minimo 60 pulgadas

» Sistema de cdmara/s que permitan la proyeccién de la actividad en pantalla. C6-
mo minimo se deberd contar con cdmara mévil y su correspondiente operador.

*  Micréfonos para atril (1) y para los participantes en muestra cocina en vivo. Mini-
mo 2 micros de diadema. En ambos casos se propondrdn siempre primeras mar-
cas (Sennheiser o Sheure)

» Altavoces en niimero y potencia suficiente para la correcta audicién de la activi-
dad.

Menaje.

Vajilla y cubiertos desechables ecolégicos de calidad (cartén kraft, fibra 100% com-
postable...) para dar servicio, en cantidad y modelos necesarios, para la degustacién
que serd ofrecida a la finalizacién de la muestra de cocina.

Copas de vino de cristal, en cantidad y modelos necesarios, para el maridaje que se
proponga para acompaiiar la degustacion que serd ofrecida a la finalizacién de la
muestra de cocina.

Servilletas, en nimero adecuado para tener cubierto el servicio.

Servicio técnico audiovisual.

Servicio de camareros (en nimero proporcional y adecuado al aforo previsto)

Servicio de limpieza.

Programacién del acto:

o

Conduccion del programa: El acto serd conducido por un presentador/a con dotes comu-

nicativas y con conocimientos de la gastronomia andaluza, asi como de los productos

pesqueros y acuicolas de nuestra Comunidad Auténoma.

Acto de presentacion: La secuencia serd facilitada por la Agencia.

Muestra culinaria: La empresa licitadora, deberd proponer 4 actividades de cocina en

vivo, de las cuales AGAPA seleccionard 2. La propuesta tendrd en cuenta las siguientes

especificaciones minimas:
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= Deberdn tener como base (ingrediente principal) tanto las especies pesqueras mas
destacadas de nuestro litoral como los productos procedentes de la acuicultura anda-
luza. Los ingredientes secundarios necesarios para las actividades de cocina en vivo
seran, preferentemente, de origen andaluz, de cercania y de calidad diferenciada li-

gada al origen, procedentes de produccion ecolégica y/o de produccion integrada.

= Las actividades de cocina, deberan ser impartidas por 2 chefs de reconocido prestigio
y con experiencia demostrada en la cocina tradicional y de vanguardia basada en los

productos pesqueros / acuicolas de origen andaluz, con dotes comunicativas.

= Deberdn elaborar cada uno, como minimo, dos recetas. A la finalizacién de la mues-
tra, se ofrecerd una degustacién al publico asistente de cada uno de los platos elabo-

rados.

= La actividad de cocina en vivo debera estar perfectamente definida en la propuesta
técnica de la licitadora, incluyendo la descripcién de cada una de las actividades que
se propongan. Se detallard el perfil de los chefs que las llevaran a cabo y del presenta-
dor/a que llevard a cabo la conduccién de todo el acto, asi como los soportes, recur-
sos, y cualquier equipamiento necesario para cada una de las muestras de cocina en

vivo.

o Céctel - Degustacién: La empresa adjudicataria, deberd ofrecer un céctel - degustacion
en el que, ademds de los platos elaborados por cada chef en la muestra de cocina en vivo,
se ofrecera al publico asistente una seleccidon de productos pesqueros y acuicolas andalu-
ces, preferentemente, reconocidos por alguna de las diferentes figuras de calidad dife-
renciada ligadas al origen existentes en Andalucia. Seran maridados con vinos de las dife-
rentes figuras de calidad diferenciada existentes en Andalucia, completdndose la oferta
de bebidas con cerveza de origen andaluz con y sin alcohol, zumos naturales y agua mi-

neral andaluza.

Secretaria técnica: implicara, por parte de la empresa que resulte adjudicataria, la realiza-
cién de convocatoria y confirmacién de asistencia de directores de las escuelas que partici-
pen o profesores encargados y alumnos. Correrd a cargo de AGAPA la gestion de la asistencia

de autoridades y representantes de las administraciones competentes.

4.1.2 Organizacion y ejecucion de dos actos de clausura

La empresa adjudicataria debera organizar dos jornadas de clausura, debiéndose cumplir los si-

guientes requisitos:

Localizacion: Cada acto tendrd lugar en las sedes del Campus.

Asistentes: Mdximo 120 asistentes/jornada.
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Duracién: Maximo 3 horas/jornada.

Medios: Se dotardn los medios técnicos, materiales y humanos necesarios para abordar tanto
las intervenciones como el céctel de clausura, que no estén disponibles en ambas sedes (ver

Anexo II) ademas del servicio de limpieza.

Programacion: Se deberd incluir en la programacién de cada accién, cuya secuencia de in-
tervenciones sera facilitada por AGAPA, un cdctel con elaboraciones basadas en los produc-
tos procedentes de la pesca y acuicultura andaluzas. El maridaje deberd realizarse con vinos
de las diferentes figuras de calidad diferenciada existentes en Andalucia, completandose la
oferta de bebidas con cerveza de origen andaluz con y sin alcohol, zumos naturales y agua

mineral andaluza.

Secretaria técnica: realizacién de convocatoria y confirmacién de asistencia de directores de
las escuelas que participen o profesores encargados y alumnos. Correrd a cargo de AGAPA la
gestion de la asistencia de autoridades y representantes de las administraciones competen-
tes.

4.2, DISENO, ORGANIZACION Y EJECUCION DEL PROGRAMA DEL CAMPUS.

Las empresas licitadoras deberdn presentar propuesta de disefio, organizacién y ejecucion de una

programacién de todas las actividades para cada una de las sedes del Campus, segtn lo descrito en el

apartado 3 del presente Pliego de Prescripciones Técnicas (en adelante PPT), teniendo en cuenta

pausas, desplazamientos y toda la infraestructura que pudiera ser necesaria ademds de la ya

disponible en cada una de las sedes (ver Anexo II).

Se tendran en consideracidn los siguientes criterios:

Se deber4d favorecer la participacion / interaccion del alumnado de las Escuelas de Hosteleria
participantes. Los seminarios y talleres deberdn diseflarse de forma amena, didéctica y
practica fomentando, cuando la tematica lo sugiera, el empleo de productos frescos, asi

como medios técnicos que favorezcan la atencién e interés de los participantes.

Cuando la tematica lo sugiera y se proponga el empleo de productos frescos, en la seleccién
de los mismos se tendrdn en cuenta las especies pesqueras mds destacadas, por
temporalidad, en las diferentes provincias andaluzas (consultar Anexo III) y/o los productos
procedentes de la acuicultura marina de las provincias andaluzas (para mds informacion,

consultar Informe de Acuicultura marina en Andalucia 2020")

Las actividades de cocina y gastronomia, deberdn ser impartidas por chefs de reconocido
prestigio y con experiencia demostrada en la cocina tradicional y de vanguardia basada en
los productos pesqueros / acuicolas de origen andaluz, con dotes comunicativas.

1  https://juntadeandalucia.es/export/drupaljda/Informe_acuicultura_2020.pdf
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Los ingredientes secundarios necesarios para las actividades de cocina y gastronomia seran,
preferentemente, de origen andaluz, de cercania y de calidad diferenciada ligada al origen,
procedentes de produccién ecoldgica y/o de produccién integrada.

La programacién de actividades tedricas y practicas deberdan ser impartidas por personal
técnico especializado con conocimiento en cada una de las materias que serdn abordadas en

la accién promocional, con dotes de comunicativas y experiencia en formacién.

Para el desarrollo de la programacién se deberd contar con personal de apoyo. Debiendo
incluirse todo el personal técnico necesario para montaje, desmontaje y limpieza. Dicho
personal se encargard, ademds, del aprovisionamiento, organizacién de aulas de teoria y
talleres practicos, montaje, desmontaje y mantenimiento del material e infraestructuras de

los seminarios tedricos, talleres y visitas.

Todos los gastos derivados del disefio, desarrollo y ejecucién del campus, correran por
cuenta de la adjudicataria.

Todas las actividades deberan estar perfectamente definidas en la oferta técnica, incluyendo
la descripcidon de cada una de ellas. Se detallara la propuesta metodoldgica, recursos y
soportes didécticos, equipamientos necesarios para cada actividad, perfil del personal que
impartird cada actividad y cuanta informacidén de interés se considere necesaria por parte de
las licitadoras para organizar e impartir los contenidos de seminarios, talleres y visitas

did4cticas tal y como se describen en los siguientes apartados.

4.2.1. Seminarios

Las empresas licitadoras deberdn presentar propuesta de programacién para un minimo de 5

seminarios. Para cada uno de ellos se deberan indicar titulo, los medios materiales, audiovisuales,

etc, que se utilizaran, lugar donde se impartirdan en cada una de las sedes incluyendo adecuada

justificacion del mismo, duracion de la sesion, etc. Se debera favorecer, en la medida de lo posible,

la interaccién del alumnado participante y los ejemplos visuales para abordar las tematicas y

contenidos que se pretenden. Las temadticas a tratar serian, como minimo, las siguientes:

» La Alimentacién Mediterrdnea como Sistema Alimentario Sostenible (SAS).

> Definicién de SAS

> Contribucién de los productos de la pesca y acuicultura y las formas de obtencién o
produccién a dicho sistema alimentario.

» Los productos pesqueros y acuicolas andaluces en la Alimentacién Mediterranea.
Propiedades y valor nutricional, aspectos ambientales, econdémicos y sociales de la
actividad productiva y de los productos.
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A

» Lapescay laacuicultura en Andalucia.

>

>

>

Sistemas principales de extracciéon y produccién maritima y continental en
Andalucia.

Diversidad de especies del litoral andaluz y sus caracteristicas. Conocer aquellas
especies de origen andaluz que pueden ser confundidas con otras del exterior.
Beneficios del consumo de especies de origen andaluz.

Datos y estadisticas pesqueras y acuicolas. Papel de la Administracién en la gestién y
control

» Productos de la pesca y acuicultura andaluces.

>
>

>

Tallas minimas biolégicas y comerciales.

Rasgos de frescura de las distintas especies andaluzas. Ejemplos practicos basados en
la observacién directa.

Temporalidad de pesca de las principales especies andaluzas (paradas bioldgicas,
vedas,...)

Figuras de Calidad Diferenciada existentes en Andalucia.

» Lacadena de valor; del mar a la mesa.

>

¢Como llega el producto al consumidor? Circuito legal del producto.
» Instalaciones por las que pasa
* Operadores involucrados

+ Sanidad, higiene, trazabilidad, etiquetado..., etc.

» Aprovechamientos culinarios de los productos y subproductos de la pesca y la acuicultura

andaluza.

>

Aplicaciones y aprovechamiento culinario de las principales especies. De la tradicién
ala innovacidén.

El canal Horeca en la informacién y promocién de los productos de la pesca y la
acuicultura andaluza.

Una vez adjudicado el contrato, la empresa adjudicataria deberd elaborar el contenido tedrico,

materiales, recursos, etc siguiendo los temas especificados anteriormente, el cual sera validado por
personal de la AGAPA. Este material, con todo el contenido tedrico de los seminarios, debera estar
disponible en soporte digital para el alumnado, 72 horas antes del comienzo del campus, de manera

que facilite la visualizacién y comprensién de los mismos.

4.2.2, Talleres.

Las empresas licitadoras deberdn presentar propuesta de programacién para un minimo de 4

talleres. Para cada uno de ellos se deberdn indicar titulo, los medios materiales, audiovisuales, etc,
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A

que se utilizardn, lugar donde se impartirdn en cada una de las sedes o emplazamiento alternativo en

su caso, incluyendo adecuada justificacién del mismo, duracién de la sesidn, etc.. Se debera

favorec

er, en la medida de lo posible, la interaccién del alumnado participante y los ejemplos

visuales para abordar los contenidos que se pretenden. Como norma general, en los talleres se

debera trabajar in situ con productos de los siguientes grandes grupos de especies:

Peces. Ejemplares procedentes de pesca de arrastre y pesca de cerco.
Moluscos. No solo moluscos bivalvos sino también cefalépodos y gasterépodos.

Crustdceos. Considerandose principalmente gambas, langostinos, galeras, centollo o cigalas o
similares.

Algas y plantas haldfitas. Tanto macro como micro algas como ingredientes, asi como la
“salicornia” planta haldfita con gran presencia en zonas de marisma.

Las tematicas a tratar serian, como minimo, las siguientes:

>

Una ve

Calidad y frescura: Taller practico, sensorial y gustativo sobre aspectos clave para
determinar la calidad y frescura de los productos frescos procedentes de pesca y acuicultura

andaluza.

Procesado y conservacién: Taller practico, para mostrar a los alumnos las distintas técnicas

de despiece, preparado y técnicas de conservacion tradicionales e innovadoras en cocina de
dichos productos.

Preparacién de cocina del mar: Taller practico y demostrativo para preparar y cocinar los

productos del mar mds representativos del litoral atldntico y mediterraneo andaluz a través
de diferentes técnicas (fritura, plancha, brasas, vapor, etc). Se profundizara en el recetario
tradicional andaluz y la evolucién del mismo hasta nuestros dias. Dicho taller servirda como
base para la propuesta por parte del alumnado participante, de un minimo de 25 y un
maximo 50 recetas por sede. En la propuesta de recetas, se atenderd al origen del producto
principal y de sus ingredientes secundarios conforme a los criterios establecidos en el
apartado 4.2 del presente PPT.

Las nuevas tecnologias y RRSS para la promocidn de productos pesca v acuicultura a través

de la gastronomia. Se dardn nociones sobre lenguaje cinematografico y publicitario, sobre
los trabajos de preproduccién, rodaje, postproduccién y distribucién necesarios para la
elaboracion de videos de recetas a través de dispositivos méviles y cémo usar las RRSS para
dar mas difusién /promocién de manera profesional a sus trabajos. Como parte préctica se

grabaran algunas de las recetas del taller anterior.

z adjudicado el contrato, la empresa adjudicataria deberd elaborar el contenido tedrico,

materiales, recursos, etc siguiendo los temas especificados anteriormente, el cual serd validado por
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personal de la AGAPA. Este material, con todo el contenido teérico de los talleres, debera estar

disponible en soporte digital para el alumnado 72 horas antes del comienzo del campus, de manera

que facilite la visualizacién y comprensién de los mismos.

4.2.3. Visitas didacticas.

La empresa licitadora, teniendo en cuenta la programacién general del campus, deberd proponer

programacién visitas diddcticas que muestren in situ de dénde proceden y por dénde pasan los

productos de la pesca y la acuicultura antes de llegar a los establecimientos de restauracion.

Para su propuesta de programacion las empresas licitadoras deberan tener en cuenta, entre otros,

los siguientes aspectos:

Duracién: El tiempo estimado de cada visita dependerd del destino y el tipo de visita.

Aforo: Asistirdn un maximo de 100 alumnos por campus, organizados en funcién del aforo
permitido en los distintos destinos. Se deberd tener en cuenta ademds la asistencia del
personal de AGAPA (méximo 2 personas) para supervisién y seguimiento de la actividad, asi
como el personal responsable que la empresa licitadora considere necesario para el correcto

desarrollo de cada una de las visitas programadas.

Personal: Cada visita estard acompafiada por personal de la empresa adjudicataria
responsable de la misma. Coordinara con la persona responsable en destino y se asegurara
que ésta transcurre segun lo previsto. Asegurara que en cada visita habrd la explicacién
oportuna de todos los aspectos relacionados con la actividad, acompanara al alumnado en
todo momento, asegurando una participacién activa en la misma.
Destinos de las visitas: Se llevardn a cabo visitas a 7 destinos en cada una de las dos zonas de
actuacion (Andalucia mediterrdaneo y atlantico). Las empresas licitadoras se atendrdn, en su
propuesta de programacién, a las siguientes consideraciones. Debiéndose argumentar y
justificar el destino propuesto:
= Lonjas pesqueras: En horario de pesca de arrastre. Se seleccionaran aquellas lonjas
que cuenten con los medios necesarios en materia de seguridad y espacio disponible
para la visita de grupos. Se deberd mostrar todo el circuito que sigue el producto
desde la estivacién a bordo, desembarco, etiquetado y trazabilidad, conservacién y
puesta del producto a disposicion de la subasta y estivacion previa a la distribucién.
Se mostraran los distintos actores que intervienen e incluso si es posible, la
participacién activa en la subasta.
= Depuradoras y centros de expedicion: En caso de ubicarse en puerto pesquero, se
podra hacer coincidir con la visita a lonja. Se abordaran cuestiones relacionadas con
su funcionamiento y gestion, los productos, envasado, mantenimiento, trazabilidad y

puesta en el mercado.
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= Centros de produccién acuicola: Se seleccionard, segiin ambito geogréfico de cada
sede, un centro de produccién de acuicultura marina o de acuicultura continental. Se
informara al respecto del sistema productivo, desde la obtencién de los alevines, pre
engorde y engorde. Mantenimiento, sacrificio, conservacion y puesta en mercado de
los productos. Sistemas de trazabilidad y etiquetado. Se organizaran degustaciones de

los productos in situ o en establecimientos anexos.

= Mercados mayoristas: Se seleccionard el mds préximo a cada una de las sedes.
Servird para dar a conocer a los participantes en la accidén, como futuros usuarios, la
gran diversidad de productos pesqueros y acuicolas (de dentro y fuera de nuestra
Comunidad) que pueden encontrar en el canal de distribucién y el funcionamiento

de este tipo de establecimientos.

= Mercados de abastos: Se seleccionard, de entre los mas préximos a cada una de las
sedes, el mercado de abastos con mayor diversidad de productos y que sea mas
representativo o que reuna las mejores condiciones en cuanto a cumplimiento de
normativa higiénico sanitaria, de etiquetado y trazabilidad.

= Plantas transformadoras: Se visitard al menos una empresa transformadora en cada
una de las zonas del campus, en las que se traten productos de la pesca y la
acuicultura. Se mostrardn las técnicas utilizadas y los aspectos mas relevantes

relacionados con la higiene y seguridad de los productos.

= Visita a Restauracién: Se visitarda un restaurante que se caracterice por el
tratamiento y oferta de productos de la pesca y la acuicultura para ver todo el proceso

desde la llegada del producto hasta su consumo, con almuerzo incluido.

4.2.4 Encuestas de Satisfaccion.

La empresa adjudicataria deberd presentar, una semana (7 dias) antes del inicio del campus, una
propuesta de encuesta de satisfaccion que permita valorar para cada tipo de actividad (seminarios,
talleres y visitas didacticas), de una parte, todos los aspectos de contenido, logistica, medios a
disposicién, organizacién, material, interés, etc. y, de otra, propuestas de mejora de cara a futuras
ediciones. Una vez aprobada la propuesta por la Agencia, la empresa adjudicataria sera la encargada
de la realizacién de las encuestas in situ, al alumnado participante, a través de medios digitales que

faciliten y agilicen tanto la captura de informacién como la interpretacién de la misma
5. OTROS TRABAJOS A DESARROLLAR
5.1. - LOGISTICA

Ademas de todo tipo de gastos necesarios para el correcto desarrollo de las actividades del campus
(seminarios, talleres, visitas diddcticas), la empresa adjudicataria debera proveer transporte, aloja-

miento y manutencién para todo el alumnado finalmente participante y en los siguientes términos:
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* Alojamiento:
o Habitacién individual.
o Categoria minima de tres estrellas.

o Deberd estar a una distancia a la sede que no supere los 20 minutos a pie o proponer un
transporte diario especifico (Hotel - Sede Campus - Hotel).

¢ Transporte:

o Transporte a los destinos de las visitas diddcticas y otros posibles desplazamientos que
puedan surgir. Se excluyen los transportes del alumnado participante, desde su lugar de
residencia a la sede del campus asignada, y desde esta a su lugar de residencia tras la
clausura de la accién promocional.

¢ Manutencion:

o Manutencién completa diaria: Se proveerd con manutencién completa a todo el alumna-
do finalmente participante; desayuno, almuerzo y cena. En el caso de coincidir el al-
muerzo o cena con una visita diddctica se escogeran establecimientos que se caractericen
por una cocina basada en productos de la pesca y/o acuicultura. Se planteara la posibili-
dad de establecer un compromiso con el restaurante para que los alumnos puedan visitar
previamente las instalaciones y saber como se trata el producto y se elabora el producto
final.

5.2 - INFRAESTRUCTURAS, MATERIAL Y EQUIPAMIENTO.
5.2.1 Material y equipamiento

La empresa adjudicataria proveerd de todo el material y equipamiento necesario para la ejecucién de
todas las actividades del campus. En este sentido deberd atender cualquier necesidad logistica: mobi-
liario, medios técnicos y audiovisuales no disponibles en las sedes de celebracién (ver Anexo II),
equipos de cocina, menaje, materias primas, personal de servicio, equipos de proteccién individual,
etc, que pudieran ser necesarios. En lo que respecta a las materias primas no principales para el de-
sarrollo de talleres y otras actividades se deberd tener en cuenta su origen, que deberd ser preferen-
temente de origen andaluz y, cuando sea posible, con calidad diferenciada ligada al origen o proce-

dente de produccién ecolégica y/o de produccién integrada.

5.2.2 Material promocional.

La empresa adjudicataria disefiara y producira las siguientes piezas, con las siguientes caracteristi-
cas:

* Forex para mesa presidencial: 2 forex cartén pluma (3,60 x 0,79) IEAMED - (2,4 x 0,81) Ha-
cienda de Quinto, impresos a 4/0 tintas (cuatricomia).

* Forex para atril: 2 forex en cartén pluma (0,65 m x 0,98m) IEAMED - (0,52 x 1,2 ) Hacienda
de Quinto, impreso a 4/0 tintas (cuatricomia).
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Photocall: 2 photocall con forma curvo horizontal e instalacién de la gréfica funda textil
(300x238 cm), impresos a doble cara a 4/0 tintas (cuatricomia). Estructura de tubos aluminio
30mm.

Rollup: 4 (dos para cada una de las sedes), (150x200 cm) de alta calidad, de aluminio con
puntas de ABS,rail para la gréfica con clip y adhesivo, pies de doble giro, con gréfica impresa
a 4/0 tintas (cuatricomia).

Carteles identificativos para transporte; Los vehiculos que se utilicen para el transporte del
alumnado durante el campus deberan estar debidamente identificados con la imagen del
mismo. Placa tamafio minimo A3 impreso a 4/0 tintas (cuatricomia).

Libro recetario: Elaboracién de contenidos, diseflo, maquetacién y edicién en soporte digital
de 1 Libro recetario (215x215mm) con las recetas (entre 50 - 100 recetas) propuestas por el
alumnado (ver apartado 4.2.2 del presente PPT) con identificacién y datos singulares de los
productos pesqueros que sirvan de base a cada receta.

Libreta tipo Moleskine. Minimo 250 unidades. Fabricada en PU acabado simil piel. Con mi-
nimo 90 hojas de papel de 80grs. Medidas 21 x 14,5 cms. (AS5). Varios colores a elegir. Termo
grabada con logotipos por una cara. Con cinta de separacién y banda eldstica de cierre.

Boligrafo Roller: Minimo 250 unidades. Con acabado engomado negro y detalles metdlicos.
Con cierre de capuchdn y clip esmaltado. Tinta gel azul. Medidas aprox. 14,5 cm. Peso aprox.
28 gr. Marcaje con logotipos a cuatricromia en 1 posicién

Delantal: 250 unidades como minimo, debidamente serigrafiado con las siguientes caracte-
risticas: Composicién 65% poliéster / 35% algodén o similar. Con bolsillo. Medidas aprox. 75
% 90 cm. Con hebilla metdlica de ajuste. De color negro. Marcaje con logotipos a cuatricromia
en 1 posicién. Antes de producir la indumentaria, la empresa adjudicataria deberd aportar a
AGAPA una muestra del producto y realizar la correspondiente prueba a color. Sélo se produ-
cird la indumentaria tras el visto bueno por parte de AGAPA.

Acreditacion y fundas: 250 unidades incluyendo identificacién (alumno/profesor/ nombre y
apellidos) asi como imagen del campus con grafica impresa a 4/0 tintas (cuatricomia). Tama-
fio en funcién de la informacién contenida.

Lanyard: 250 unidades minimo, de poliéster, de 2 cm de ancho. Con mosquetén. Impreso en
sublimacién con disefio centrado a todo color por las 2 caras.

En el disefio de las piezas anteriormente citadas, ademas de la propia imagen de la accién promocio-

nal disefiada (segun se detalla en el apartado 5.3.1 del presente PPT), debera estar presente el logoti-

po institucional de la Agencia de Gestién Agraria y Pesquera de Andalucia (en adelante AGAPA) de

acuerdo con su imagen corporativa, y el logotipo del Fondo Europeo Maritimo y de Pesca (FEMP). En

relacion al logo FEMP, se debera cumplir con las disposiciones que, en materia de informacién y pu-
blicidad, establecen los articulos 32 y 33 del Reglamento (CE) n°® 498/2007 de la Comisién de 26 de

marzo por el que se establecen las disposiciones de aplicacién del Reglamento (UE) n°® 508/2014 del

Parlamento Europeo y del Consejo de 15 de mayo de 2014 relativo al FEMP.
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Los diseflos de estas piezas seran presentados a AGAPA, de forma previa a su produccién, para su
aprobacién. Se debera de realizar la entrega del material en cada una de las sedes donde se desarro-
llaran las acciones al menos 72h horas antes del comienzo del Campus, salvo el libro recetario que se

debera entregar 10 dias después de la finalizacion del Campus.
5.3 - PLAN DE COMUNICACION

5.3.1. Imagen de la accién promocional “Campus Gastronémico del Mar a la Mesa.”

Las empresas licitadoras deberan presentar propuesta de disefio de la imagen del campus que debe-

réd tener en cuenta la denominacién de la accién promocional “Campus Gastrondmico del Mar a la

Mesa.” y evocar la esencia de la misma, basada en los siguientes principios:
*  Productos de la pesca y acuiculturas andaluzas.
* Cadena de valor del mar a la mesa.
* Gastronomia andaluza, tradicional y de vanguardia.
* La promocion de estos productos andaluces a través de la gastronomia.
Dicha imagen estard presente en todas las acciones de comunicacién, ademds de en todos los
elementos promocionales, material, enaras, carteles, etc.
5.3.2. Comunicacién y difusién On line:

Para dar cobertura y promocionar la accién promocional, la empresa adjudicataria deberd presentar
en un plazo maximo de 7 dias desde la formalizacién del contrato, para su aprobacién por parte de
AGAPA, un plan estratégico de captacion, dinamizacion y difusion on line. El planteamiento debera
responder a los objetivos descritos en el punto 2 del presente PPT y contemplara los siguientes traba-

jos:

Estrategia de contenidos:

* Generaci6n de contenido nativo textual, grafico y audiovisual para dar a conocer la accién
promocional al completo y difundir todo lo que vaya ocurriendo en el desarrollo de esta.

*  Acciones orientadas a aumentar y fidelizar la comunidad en Redes Sociales.

» Disefio de las piezas creativas que se utilizarian para la correcta promocién y difusién de la
accion promocional a través de las RRSS gestionadas por la Agencia, incluyendo formatos di-
namicos y novedosos para Redes Sociales videos, stories, etc).

» Elaboracion de plan de crisis con el objetivo de interceptar malos comentarios y mejorar la
reputacién online.

» Estudio y analisis cuantitativo y cualitativo del impacto en RRSS de las actividades y elemen-
tos compartidos.
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5.3.3 Gabinete de prensa y otras acciones de comunicacién

Redaccion de noticias de lo que vaya aconteciendo.

Grabacién, edicién y produccién de un video resumen de 1 minuto aproximado de duracién
de cada una de las jornadas del campus para su uso en redes sociales y otros medios de difu-
sién. La empresa adjudicataria deberd entregar este video antes de las 09:30 horas del dia si-
guiente al de su grabacién.

Edicién y produccién de un video resumen de la accién promocional en su conjunto. La em-
presa adjudicataria deberd entregar este video antes de las 14 horas del dia siguiente al de la
clausura del Campus.

Emailing a las escuelas de hosteleria andaluzas para dar a conocer la celebracién de la accién
promocional.

Recopilacidn de las personas inscritas. Gestion de la base de datos de cara al seguimiento de
asistentes.

La empresa adjudicataria debera contar con personal técnico con experto en comunicacién y difu-

sién online, especificamente en el sector gastronémico, para la correcta realizacién y coordinacién

de todas las acciones y trabajos incluidos en el Plan de Comunicacién. Este personal debera estar

presente durante el desarrollo de las acciones promocionales, de manera que se facilite la difusién

de contenidos a través de redes sociales en tiempo real.

6. - RECURSOS HUMANOS

La emp

resa licitadora debera contar con un equipo técnico que deberd estar compuesto, como mini-

mo, por los siguientes perfiles:

NUMERO PERFIL COMENTARIOS

2 y RRPP. Minimo 3 aflos de experiencia en la

* Uno de ellos deberd ejercer la la-

i , bor de director del proyecto.
Profesionales del sector de la gastronomia y

s s * Cada uno, en la sede asignada,
la organizacién de eventos de comunicacién

coordinard coordinard a los pro-
fesionales involucrados y hard el
seguimiento de todas las accio-
nes . Serd el punto de contacto
con la Agencia.

organizacion de eventos gastronémicos y/o
de comunicacién y RRPP.

* Responsables, en cada sede, del

s . plan de comunicacién y de la re-
Periodistas con conocimiento del sector gas-

2 L. L. N R . visién de los textos del material
tronémico. Minimo 3 afios de experiencia. . .
promocional y de los trabajos
descritos en el apartado 5.3.2
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7. MEMORIA FINAL.

En los diez (10) dias siguientes a la finalizacién del campus, la empresa adjudicataria debera entregar
a AGAPA, una memoria final o dossier informativo de los trabajos objeto del contrato, incluyendo su
repercusién mediatica, con cuanta informacion y estadisticas se puedan presentar. Asi se deberd in-
cluir, entre otra, la siguiente informacién:

* Breve descripcién del proyecto: objetivos, contenidos, dmbito de actuacién, destinatarios,
etc.

* Programacion del Campus con detalle de su ejecucion.

* Repercusién medidtica de la accién promocional, incluyendo relacién de menciones realiza-
das, estadisticas de redes sociales (impactos, contenidos compartidos, etc), dossier de prensa
y medios especializados donde se recoja el impacto de las mismas, etc.

*  Encuestas de satisfaccién
* Andlisis de las encuestas de satisfaccién y propuestas de mejora
*  Artes finales de todas las piezas disefladas

* La memoria debera complementarse con un reportaje grafico de al menos 25 fotografias de
alta calidad por campus. Asi como evidencia documental y/o grafica del cumplimiento de la
condicién especial de ejecucidn del contrato

8. - SEGURO DE RESPONSABILIDAD CIVIL

La empresa que resulte adjudicataria deberd aportar, al menos 48 horas antes del inicio del campus,
documentacién acreditativa de la existencia de una pdéliza de seguro para las distintas acciones de la
accién promocional. Esta documentacién incluird como minimo datos sobre el numero de alumnado
asegurado y los riesgos cubiertos por dicha péliza. La entidad adjudicataria se constituird en
tomadora de una péliza de seguro, incluyendo en este concepto los gastos de seguros de accidentes
del alumnado finalmente participante. En este concepto se incluye el importe de las pélizas o primas
correspondientes al alumnado asegurado, por riesgo de accidentes que pudieran producirse como
consecuencia de la asistencia y participacién en las actividades que conforman la accién
promocional (seminarios, talleres, visitas didacticas, acto de clausura) Asimismo, ha de cubrir los de
trayectos de ida y vuelta desde el hotel a cada una de las sedes y/o al lugar de celebracién de talleres
(en caso de localizacién alternativa a la sede) o visitas diddcticas realizadas, limitandose
estrictamente en su duracién al periodo de celebracién de la accién promocional. Debera darse
cobertura por responsabilidad civil a los posibles riesgos derivados del desarrollo de la accién
promocional. La péliza indicara con exactitud la fecha de inicio y de vencimiento, el nimero de
alumnado participante asegurado y las coberturas contratadas, debiendo actualizarse en caso de

existir modificaciones que pudieran afectar a las mismas.
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9.- OTRAS CONSIDERACIONES.

Durante la realizacién de los trabajos objeto del contrato, AGAPA efectuard cuantas
sugerencias y modificaciones considere necesarias para el mejor logro de los objetivos
perseguidos, siempre dentro del limite maximo de la oferta econémica presentada por la

empresa adjudicataria.

La empresa adjudicataria debera asistir a las reuniones que se convoquen relacionadas con
los trabajos a desarrollar en el presente contrato cuando asi lo requiera el personal
responsable de AGAPA.

Las posibles modificaciones en los chefs y/o profesionales de otros dmbitos que hayan sido
propuestos para la imparticién del programa de actividades del campus, deberdn realizarse
por otro chefs y/o profesionales de otros ambitos, de similares caracteristicas, siendo
necesaria su validacién por parte de AGAPA. La sustituciones de chefs y/o profesionales de
otros ambitos por otros que no fueran se similares caracteristicas a los previamente

ofertados, seran objeto de penalizacion segin lo establecido en el PCAP.

Todos los masters y artes finales de la campafia serdn realizados en la mas alta calidad y

formatos aplicando las ultimas tecnologias disponibles en el mercado.

Una vez finalizada la relacién entre AGAPA adjudicataria y AGAPA, se considerard a esta
ultima la propietaria de los masters, artes finales, derechos intelectuales y explotacién de la
accion promocional a todos los efectos, reservandose el derecho a utilizarlos por si o a través

de terceras personas, fisicas o juridicas, en cualquier momento.

Las piezas creativas deberdn cumplir con la estrategia global de comunicacién de la
Administracién de la Junta de Andalucia, todo ello referido al respeto de la identidad
corporativa, uso de lenguaje e imdgenes no sexistas y accesibilidad a la comunicacién
institucional, y a los principios recogidos en la Ley 6/2005, de 8 de abril.

Asimismo, la empresa adjudicataria deberd identificar los trabajos con logotipos
institucionales de AGAPA, de acuerdo con su imagen corporativa, ademds del logotipo del
FEMP. Deberd cumplir con las disposiciones que, en materia de informacién y publicidad,
establecen los articulos 32 y 33 del Reglamento (CE) n.° 498/2007 de la Comisién de 26 de
marzo por el que se establecen las disposiciones de aplicacion del Regla ento (UE) n°
508/2014 del Parlamento Europeo y del Consejo de 15 de mayo de 2014 relativo al FEMP.

La empresa adjudicataria debera hacer entrega a AGAPA cuando lo solicite o por defecto, a la
finalizacién del contrato, de los artes finales y masters de todas las piezas creativas que
desarrolle, asi como de todos aquellos elementos y recursos utilizados en la creacién de las

mismas y necesarios para realizar modificaciones o adaptaciones a otros formatos y

soportes.
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» Las empresas licitadoras deberan presentar las propuestas en formato y calidad suficiente
que permita los niveles de comprensién necesarios tanto en el disefio e imagen de la accién

promocional como en los elementos audiovisuales en su caso, mobiliario y decoracién.

* Seran por cuenta de la empresa adjudicataria todos los gastos que ocasione el personal a su
servicio, asi como la formacién idénea y los seguros correspondientes, de acuerdo con la

legislacién vigente.
10. - FINANCIACION:
FONDOS EUROPEOS:
* Tipo de Fondo: FONDO EUROPEO MARITIMO Y DE PESCA (FEMP)
* Porcentaje de Cofinanciacién: 75%
OTROS FONDOS:
* 25% Financiacién Auténoma

Para cualquier aclaracién o duda respecto a los contenidos del presente Pliego de Prescripciones
Técnicas pueden contactar con: Pablo Avila Zaragozé pablo.avila@juntadeandalucia.es

LA SUBDIRECTORA DE PROMOCI()N, CONSULTORIA Y ACTUACIONES SIG
Fdo. Inmaculada Parrado Rivera.
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ANEXO I - RELACION DE ESCUELAS DE HOSTELERIA CON GRADO SUPERIOR DE COCINA

Innova Hosteleria y Turismo Almeria Privada Almeria
Escuela De Hosteleria Fundacién Cruzcampo Privada Sevilla
L.E.S. Almeraya Publica - Educacién |Almeria
L.E.S. Torre del Tajo Publica - Educacién |Céadiz
1.E.S. Alminares / Escuela de Hosteleria Publica - Educacién |Cadiz
L.E.S. Escuela de Hosteleria San Roque Publica - Educacién |Cadiz
L.E.S. Arroyo Hondo Publica - Educacién |Cadiz
Centro De Convenio El Picacho Publica - Educacién |Cadiz
1.E.S. Pintor Juan Lara Publica - Educacién |Cadiz
Escuela De Hosteleria De Cddiz Publica - Empleo Cadiz
L.E.S. Gran Capitdn De Cérdoba Publica - Educacién |Cérdoba
L.E.S. Hurtado De Mendoza Publica - Educacién |Granada
L.E.S. Saltes Publica - Educacién |Huelva
L.E.S. San Blas Publica - Educacién |Huelva
C.D.P. Virgen de Belén Publica - Educacién |Huelva
Escuela De Hosteleria Islantilla Publica - Empleo Huelva
L.E.S. El Valle Publica - Educacién |Jaén
Escuela de Formacién Hacienda La Laguna Publica - Empleo Jaén
Escuela Superior De Alta Gestion De Hotel Les Roches Privada Mélaga
L.E.S Pedro Espinosa Publica - Educacién |Mdlaga
L.E.S. La Rosaleda Publica - Educacién |Malaga
Consorcio Escuelas De Hosteleria De Mdlaga (La Cénsula) | Publica - Empleo Mélaga
Escuela De Hosteleria La Fonda Publica - Empleo Malaga
I(’.i((j)ulzltlrjlz;s; - ];elrgt;)oAndaluz De Formaci6n Integral De Las Piblica - Empleo Milaga
Hotel Escuela Cto. St. Domingo De Archidona Piblica - Turismo  |Mdlaga
Escuela De Hosteleria Castillo Del Marques Publica - Educacién |Malaga
Escuela Superior De Hosteleria De Sevilla Privada Sevilla
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L.E.S. Fray Bartolomé De Las Casas Publica - Educacién |Sevilla

L.E.S. Heliépolis Publica - Educacién |Sevilla

L.E.S. Atenea Publica - Educacién |Sevilla
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ANEXO II - INFRAESTRUCTURAS Y MEDIOS DISPONIBLES EN LAS SEDES DEL CAMPUS
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SEDE ATLANTICA - ANDALUCIA OCCIDENTAL

COMPLEJO AGROALIMENTARIO DE HACIENDA DE QUINTO. MONTEQUINTO - SEVILLA.

Sala Férum

C/ Viena, s/n, 41089 Montequinto — Dos Hermanas, Sevilla

Descripcién: Sala para conferencias y grandes eventos.

Usos: Celebracién de congresos, jornadas, presentaciones, sesiones formativas, etc.

Aforo: 150 personas max.

Equipamiento disponible:

Video:

o

o

Sistema de video (videowall con monitores LG Profesional 49" (16 unidades )
Sistema de monitorizacién en escenario

Sistema de captacién HD

Sistema de conmutacién y distribucién de sefiales

Sistema de realizaciéon

Sistema de grabacién y transmisién simultdnea.

Mezcla de audio digital

Audio - Microfonia

o

o

o

o]

Sistema inaldmbrico de mano VOCAL BETA de hasta 12 frecuencias (1 unidad )
Sistema inaldmbrico de solapa PRESENTER SM de hasta 12 frecuencias (1 unidad )
Micréfono tipo diadema (1 unidad )

Micréfono de flexo 45 cm (4 unidades )

Distribucién a prensa

Sistema de control

Sistema de iluminacién

Mobiliario

o

o

Sillas de conferencia ( 200 unidades ) o Mesa presidencial: Ancho 2,4cm y de

Atril. 52 cm de ancho y 120 cm de alto alto 81 cm

o Frontal corporativo en el escenario
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e Sala Palatina

Descripcién: Sala destinada a la realizacion de cursos de formacién, seminarios y pequefias presenta-

ciones. Esta dotada de los medios técnicos necesarios.
Usos: Realizacidn de acciones formativas y presentaciones.
Aforo: 56 personas.

Equipamiento disponible:
e Video

o Sistema de proyeccién en pantalla con 4 unidades

©o TV LG + Soporte de 42 pulgadas
*  Audio - microfonia:

o Sistema inaldmbrico de diadema (1 unidad)

©  Receptor de audio y mesa amplificador / mezclador

o Altavoces

*  Mobiliario:
o Pizarra blanca
o 25sillas de pala

e Salade Arcos

Descripcién: Espacio incluido dentro del Cortijo de San Clemente. Su nombre viene dado por la origi-

nal arquitectura de la misma.
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Usos: Sala multiusos de gran polivalencia. Es un espacio idéneo para la celebracion de exposiciones,

presentaciones, muestras de productos y paneles de catas, acciones formativas o desayunos de trabajo
entre otros.

Aforo: 78 personas max. (aforo para accién formativa o presentacién)

Equipamiento disponible:

Video
o Sistema de proyeccién en pantalla con 4 unidades
Audio - microfonia:

o Sistema inaldmbrico de diadema (1 unidad)
© Receptor de audio y mesa amplificador / mezclador
o Altavoces

Mobiliario:

o

6 vitrinas expositoras de madera y cristal (250cmx50cmx63cm)

Sala Gades

Descripcién: Espacio del Cortijo de San Clemente que comunica con la Sala de los Arcos. Cuenta con
luz natural.

Usos: Sala multiusos destinada a reuniones de trabajo, presentaciones, acciones formativas, catas, etc

Aforo: 35 - 40 personas méax. (aforo para accién formativa o presentacién)

Equipamiento disponible:

Video
o Sistema de proyeccién en pantalla con 4 unidades
Audio - microfonia:

o Sistema inaldmbrico de diadema (1 unidad)

o Receptor de audio y mesa amplificador / mezclador
o Altavoces

Mobiliario:

o Mostradores de madera (100cm x 120cm) ( 10 unidades )
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o Vitrinas expositoras de madera y cristal (250cmx50cmx63cm) ( 2 unidades )
o Vitrinas-separadores madera y cristal (150cmx1998cmx36cm)( 2 unidades )

e Sala Al Andalus

Descripcién: Sala de conferencias y usos multiples ubicada en el Cortijo de San Clemente.

Usos: Sala multiusos. Realizacién de congresos, conferencias, grandes presentaciones, exposiciones,
exhibiciones de productos y grandes encuentros empresariales...

Aforo: 120 personas max. (aforo para accién formativa o presentacion)

Equipamiento disponible:

e Video

o TV LG 50 pulgadas

*  Audio - microfonia:
o Sistema inalambrico de solapa
o Micréfonos de reunién de sobremesa TAIDEN ( 30 unid)
o Receptor de audio y mesa amplificador / mezclador
*  Mobiliario:
o Atril
© Mesa presidencial
© Mesas de apoyo (14 unidades)

* Sala Garum

Descripcién: Sala de cocina.
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Usos: Este espacio dispone actualmente de una cocina profesional equipada con diferentes medios (ca-

maras frigorificas, lavavajillas, etc)

Aforo: 50 personas max. (aforo para accién formativa o presentacién utilizando la sala contigua)

Equipamiento disponible:

Fregadero con soporte con grifo ( 1 unidad )

Fregadero con soporte, pulsador automatico, flexo, grifo de cafio alto y cafio para lavamanos

(1 unidad)

Freidora con soporte a gas

Plancha con soporte a gas

Campana central de trabajo

Cocina a fuego con hornos

Armario de congelacién y refrigeracién
Lavavajillas

Mesa porta bombonas

Mesa de trabajo central

Mesa de trabajo auxiliar

Mesa fria con refrigeracion

* Moddulo cocina portatil:

.

o Mesa con fregadero construida en acero inoxidable, encimera de 1,5mm, fregadero de

450x450 mm, estante inferior frontal y laterales cerrados, logotipo e iluminacién. Placa de

induccién biselada extraplana de 80 cm con 4 zonas de coccién, una de ellas de 32 cm, con

campana, control tactil deslizante. Temporizador y potencia de 7,35 kw. Al ser un equipo

portatil puede utilizarse en otras salas - espacios del edificio.

Sala de Tinajas

Descripcién: Su nombre viene dado por las 17 tinajas con las que cuenta. Esta completamente equipa-

da y cuenta con una cocina-office en su interior.
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Usos: Celebracién de reuniones de negocios, presentaciones, juntas y mesas de trabajo
Aforo: 10 personas max.
»  Otros espacios
o Patio Andalusi
Descripcién: Espacio compuesto por una zona cubierta y por una zona central al aire libre.

Uso principal: Organizacién de exposiciones temporales sobre temas relacionados con el &mbi-
to agroalimentario, catas de productos, catering, etc

Aforo: 500 personas max.

o Jardin del olivo y jardin mediterrdneo

Descripcién: Las instalaciones del Centro cuentan con un amplio jardin en el que se diferencia
la zona de olivar, con mds de 48 variedades de olivo, y el jardin mediterraneo, con drboles y ar-
bustos autictonos de la regién mediterranea.

Uso principal: Organizacién de visitas concertadas ademas de celebracién de exposiciones, ca-
tering al aire libre, etc.
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SEDE MEDITERRANEA - ANDALUCIA ORIENTAL

INSTITUTO EUROPEO DE ALIMENTACION MEDITERRANEA.
Parque Tecnoldgico de Andalucta, ¢/ Severo Ochoa niimero 38, 29590 Campanillas - Mdlaga

* Sala de Conferencias

Descripcién: Sala para conferencias y grandes eventos. Cada butaca incorpora una pala para escritu-
ra, en madera, escamoteable.

Otros equipamientos disponibles:

* Megafonia, compuesta por 4 cajas acusticas de 150W RMS, que crean un campo acustico de
nivel suficiente y homogéneo, y 2 cajas actsticas de 80W RMS para la monitorizacién de au-
dio en la tarima, que proporcionan un sonido cercano y de calidad para la mesa de presiden-
cia. Con todo ello, lo que conseguimos es una megafonia con calidad para ser usada en todo

tipo de aplicaciones multimedia.

*  Microfonia Sennheiser en mesa de estrado, atril de lectura, asi como inaldmbricos de corbata

para ponentes, y de mano para intervenciones del publico.

*  Video proyector de altas prestaciones LCD, permite proyectar imdgenes de ordenador de muy

alta resolucion.
e Pantalla eléctrica escamoteable de 300x230 cm.

*  Mesa de estrado de 360x80x100 cm. con monitor de control LCD de 15,1”.
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*  Atril delectura, conexionado al resto del sistema, con parte superior suficiente para disponer
un portatil.

*  Cabinas de traduccion simultanea, con posibilidad de dos idiomas ademds del de sala.
*  Tomas de sonido para periodistas (diez tomas).

Usos: Celebracién de congresos, jornadas, presentaciones, sesiones formativas, etc.

Aforo: 199 personas méx.

* Sala de Reuniones I

Descripcién: Cuenta entre sus equipamientos con una pantalla de plasma (42"), con conexién a orde-

nador para presentaciones o visualizacién multimedia.
Otros equipamientos disponibles:
*  Reproductor de DVD y CD.
* Pizarra pared blanca
Usos: Celebracién de reuniones de negocios, presentaciones, juntas y mesas de trabajo
Aforo: 15 personas méx.

* Sala de Reuniones IT

Descripcién: Dispone de mesa de reunién y sillas
Usos: Celebracién de reuniones de negocios, presentaciones, juntas y mesas de trabajo

Aforo: 8 personas
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+  Area expositiva (entreplantas)

Descripcién: Sala multiusos con accesos di-
rectos a los espacios exteriores del centro. Dispone de mobiliario auxiliar (9 mesas y 30 sillas) asi

como de vitrinas expositivas, barra de servicio con toma de agua y fregadero.

Otros equipamientos disponibles:

* Mddulo cocina portatil: Mesa con fregadero construida en acero inoxidable, encimera de
1,5mm, fregadero de 450x450 mm, estante inferior frontal y laterales cerrados, logotipo e
iluminacioén. Placa de induccién biselada extraplana de 80 cm con 4 zonas de coccidn, una de
ellas de 32 cm, con campana, control tactil deslizante. Temporizador y potencia de 7,35 kw. Al
ser un equipo portatil puede utilizarse en otras salas - espacios del edificio.

Usos: Celebracién de presentaciones, mesas de trabajo y sesiones formativas. Por sus caracteristicas

permite también la celebracién de exposiciones y recepciones.

Aforo: Su aforo sera variable (40 - 200 méx.) en funcién del uso al que se destine de entre los

previstos.
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ANEXO III
DISPONIBILIDAD DE ESPECIES PESQUERAS
POR LITORAL/PROVINCIA Y MESES

MEDITERRANEO SEPTIEMBRE OCTUBRE

ALMERIA

BOQUERON

JUREL BLANCO

GAMBA

ALACHA

PEZ ESPADA O EMPERADOR
PULPO DE ROCA O PULPO ROQUERO X
JUREL

MERLUZA O MERLUZA EUROPEA
GAMBA ROJA O RAYADO
SARDINA

SALMONETE DE FANGO
QUISQUILLA

BROTOLA DE FANGO

CHOCO O JIBIA O SEPIA

RAPE BLANCO

GRANADA

ALACHA

GAMBA

JUREL BLANCO

QUISQUILLA

PULPO DE ROCA O PULPO ROQUERO X?
MERLUZA O MERLUZA EUROPEA
ALIGOTE O BESUGO BLANCO
SALMONETE DE FANGO

RAPE NEGRO

BROTOLA DE FANGO

CABALLA DEL SUR O TONINO
BOQUERON

PINTARROJA O GATA

CAMARON FLECHA

CAMARON MARCIAL

MALAGA

BOQUERON

PULPO DE ROCA O PULPO ROQUERO X
JUREL

2 Los meses marcados con x suponen que la especie o arte de pesca que la extrae estan en veda y no

hay disponibilidad.
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A

SARDINA

ALACHA

CABALLA DEL SUR O TONINO

GAMBA

BOGA

MERLUZA O MERLUZA EUROPEA

CHOCO O JIBIA O SEPIA

POTAS VOLADORAS O VOLADOR

ALIGOTE O BESUGO BLANCO

RAPE NEGRO

SALMONETE DE FANGO

PINTARROJA O GATA

ATLANTICO

SEPTIEMBRE

OCTUBRE

CADIZ

ATUN ROJO

BOQUERON

GAMBA

PULPO DE ROCA O PULPO ROQUERO

Hastal5 SEPT

TUREL BLANCO

CABALLA DEL SUR O TONINO

JUREL

CHOCO O JIBIA O SEPTIA

GALERA

SARDINA

POTAS VOLADORAS O VOLADOR

CORVINA

CALAMAR O CHIPIRON

HUELVA

BOQUERON

GAMBA

SARDINA

ALISTADO

PULPO DE ROCA O PULPO ROQUERO

CABALLA DEL SUR O TONINO

BACALADILLA

LANGOSTINO BLANCO

CHOCO O JIBIA O SEPIA

JUREL

POTAS VOLADORAS O VOLADOR

CAMARON PERIQUITO

COQUINA

CORVINA

CANGREJOS
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