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ANEXO VIII
MENAJE DE UN SOLO USO
 (Suministro de Víveres para elaboración de dietas, alimentos extraordinarios y menaje, así como Servicios Vinculados en Hospitales Públicos de la Provincia de Málaga)

A continuación se detallan las características técnicas generales y las cantidades estimadas anuales para el número de dietas licitada. Todo el material que se oferte cumplirá con lo establecido en el reglamento sobre materiales en contacto con alimentos que le sea de aplicación. 


Características técnicas generales

[bookmark: _GoBack]Los recipientes, tapaderas, cubiertos o film destinado a contener alimentos preparados fríos o calientes (rango temperaturas; entre -20 ºC y +90 ºC), serán de material plástico desechable, y se ajustarán al Reglamento (UE) 10/2011, sobre materiales y objetos plásticos destinados a entrar en contacto con alimentos y modificaciones. 
Cuando el recipiente plástico lleve tapa, la tapa y el recipiente debe ser del mismo fabricante.

Los envases deben garantizar la impermeabilidad del contenido y se presentarán en bolsa de plástico transparente, cerradas y a su vez envasadas en el interior del embalaje en paquetes de 50 ó 100 unidades, cada paquete impreso con el número de lote. 

En el exterior del envase debe figurar, en lengua oficial del estado, la siguiente información:
1. Denominación del artículo y referencia comercial
2. Nº de unidades
3. Los términos «para contacto con alimentos», o una indicación específica sobre su uso, o el símbolo reproducido en el anexo II del Reglamento (CE) 1935/2004.
4. El nombre o el nombre comercial de la razón social y, en cualquier caso, la dirección o domicilio social del fabricante, el transformador o el vendedor encargado de su comercialización establecido en la comunidad.
5. Código de calidad CE
6. Códigos de reciclaje.
7. Un etiquetado o una identificación adecuados (nº de lote) que permitan la trazabilidad de los productos tal como se contempla en el artículo 17 del Reglamento (CE) 1935/2004.  Esta información tendrá una referencia clara que se relacione tanto en los envases y/o embalajes como en los documentos de entrega (albarán o documento adjunto). 
8. Fecha de fabricación.
9. Debe estar simbolizado con código de barras EAN (GTIN).

[image: logo]Servicio Andaluz de Salud

Consejería de Salud y Familias

[image: ][image: C:\Users\borrajerosfrancis10d\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\Content.Word\letras.png][image: C:\Users\borrajerosfrancis10d\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\Content.Word\logo.png]Consejería de Salud y Consumo
Servicio Andaluz de Salud


		

La empresa debe presentar ficha técnica que incluya la información sobre el uso o los usos permitidos y certificado indicando, previa comprobación en las condiciones de uso, que cumplen con la conformidad de la normativa europea y nacional y/o modificaciones [ (Reglamento (CE) Nº 1935/2004, Reglamento (CE) 
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Nº 2023/2006, Reglamento (UE) Nº 10/2011, Real Decreto 866/2008, Real Decreto 103/2009, Real Decreto 847/2011, y, si procede, Real Decreto 846/2011)].

En el caso de recipientes, deberán soportar sin deformarse un peso en gramos igual o superior a su volumen en mililitros y la presión ejercida para taparlos.


Cantidades estimadas anuales

· Hospital Universitario Regional de Málaga y Hospital Universitario Virgen de la Victoria: 
· Vajilla desechable:

	ARTÍCULO
	DENOMINACIÓN GENERICA
	CARACTERISTICAS TECNICAS MÍNIMAS
	UNIDADES ANUALES

	 
	 
	 
	 

	ENSALADERA CON TAPA
	TARRINA  PLASTICO
CON TAPA
	[bookmark: OLE_LINK3][bookmark: OLE_LINK4]Material plástico transparente de 154 x 127 x 55 mm. aprox 500 cc. de capacidad. Irá acompañada de su correspondiente tapadera del mismo material. 
	182.000


	TARRINA  PLASTICO
CON TAPA
	TARRINA  PLASTICO
CON TAPA
	Material plástico transparente de 140 x 114 x 51 mm, aprox 375 cc. de capacidad. Irá acompañada de su correspondiente tapadera del mismo material adicional. 
	247.000

	TARRINA  PLASTICO
SIN TAPA
	TARRINA  PLASTICO
SINN TAPA
	Material plástico transparente de 120 X 120 mm aprox. de aprox. 350 de capacidad. 
	289.000

	BOL FRUTERO
CON TAPA
	TARRINA  PLASTICO
CON TAPA
	Material plástico transparente de 100 mm de diámetro x 60 mm de altura, aprox. 300 de capacidad. Irá acompañada de su correspondiente tapadera del mismo material. 
	68.000

	BOL
CON TAPA
	TARRINA  PLASTICO
CON TAPA
	Material plástico transparente de 120 mm aprox. de diámetro x 65 mm de altura, aprox. 500 de capacidad. Irá acompañada de su correspondiente tapadera del mismo material. 
	160.000



· Vajilla Termosellable

	ARTÍCULO
	DENOMINACIÓN GENERICA
	CARACTERISTICAS TECNICAS MÍNIMAS
	UNIDADES ANUALES

	 
	 
	 
	 

	BARQUETA 
1ER PLATO
	RECIPIENTE CUADRANGULAR POLIPROPILENO
16X16 CM
	Recipiente Cuadrangular de polipropileno de 160x160x45 mm., resistente a la temperatura entre -20ºC y 140ºC. Termosellable. Impermeable al vapor de agua > 1 g/m2/24H. (Disponibles en tres colores: blanco, celeste y salmón)
	1.170.000

	BARQUETA
2º PLATO 
	RECIPIENTE CUADRANGULAR 
POLIPROPILENO
32,5 X 26,5 CM
	Recipiente Cuadrangular de polipropileno de 250 x 210 x 30 mm., resistente a la temperatura entre -20ºC y 140ºC. Termosellable. Impermeable al vapor de agua > 1 g/m2/24H. (Disponibles en tres colores: blanco, celeste y salmón)
	810.000

	FILM 
	FILM PELABLE 
	Rollo de Film Transparente Térmico en varios anchos: 360 mm., 460mm. y 500 mm., 55 micras de grosor (compuesto por una capa de poliéster de 12 micras + adhesivo de 2,5 micras + polietileno de 40 micras). Termperatura de utilización -30ºC a +130 ºC. Termosellable y Pelabale. Impermeable al vapor de agua 6 g/m2/24H.

	SUFICIENTE PARA
TODAS LAS
BARQUETAS *




* El precio incluirá el film necesario para el proceso de termosellado de todas las unidades que se suministren, teniendo en cuenta que de forma natural se producen sobrantes y recortes no utilizables.
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